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unter dem Namen ,,Eau de Javelle" im Handel zu 
haben ist, diirfte sich seiner Billigkeit halber und 
wegen der auBerst schnellen Einwirkung in erster 
Linie als Absorptionsmittel empfehlen. 

Zur q u a 1 i t a t i v e n Priifung eines Gases 
auf Arsenwasserstoff scheint uns eine ziemlich konz. 
ammoniakalische Silberlosung am geeignetsten zu 
sein, welche bei den geringsten Spuren von Arsen- 
wasserstoff sogleich dunkel getriibt wird. Dabei 
ist natiirlich zu beriicksichtigen, da0 z. B. Antimon-, 
Schwefel-, Phosphonvasserstoff ebenfalls Schwar- 
zungen bzw. dunkle Fiillungen hervorrufen. Tritt 
aber diese Reaktion nicht ein, so ist auch sicher 
kein Arsenwasserstoff zugegen. 

Die Untersuchungen werden nach verschiede- 
nen Richtungen hin fortgesetzt. Auch haben wir 
seit langerer Zeit iiber die Wirkung von Radium- 
strahlen asf Arsenwasserstoff Beobachtungen an- 
gestellt, deren Ergebnisse wir spater mitzuteilen ge- 
denken. 

Zur 
Bestimmung der salpetrigen Siiure 

bei Wasseranalysen. 
Van G. LITNGE. 

(Eingeg. d. 18.11. 1906.1 

Im Jahre 1894 hatte ich mit L w o f f eine Ar- 
beit veroffentlicht (siehe diese Z. 1894, 348), in der 
u. a. auch die Bestimmung der salpetrigen Saure auf 
kolorimetrischem Wege behandelt war. Wir be- 
nutzten dabei die schon friiher von mir modifizierte 
Reaktion von G r i e B. Diese Abanderung beruht 
darauf, daB nicht nur, was schon I1 o s v a y vor- 
geschlagen hatte, in essigsaurer Losung gearbeitet 
wird, sondern daB beide Komponenten, die essig- 
same Losung des a-Naphtylamins und die wasserige 
Losung der Sulfanilsaure, schon vorher zusammen- 
gegovsen und in diesem Zustande aufbewahrt wer- 
den, wobei eine etwa auftretende Verunreinigung 
durch salpetrige Saure sich durch Rotwerden des 
,,Reagens" von selbst verrat. Die Ausarbeitung und 
Kontrolle der Benutzung dieses Reagens wurde von 
uns damals in erster Linie fur die Bestimmung sehr 
kleiner, durch die Permanganatmethode nicht mehr 
sicher bestimmbarer Mengen von salpetriger SLure 
(Nitrosylschwefelsaure) in S c h w e f e 1 s a u r e 
durchgefuhrt, doch wurcle allerdings auch die An- 
wendung zur Wasseranalyse mit angefiihrt. 

Beide Anwendungen finden sich in den ,$he- 
misch-technischen Untersuchungsrnehhafien", 5. 
Aufl., BandI, beschrieben. Auf S. 380 ff .  ist die Be- 
schreibung der Bestimmung von salpetriger Saure 
in Schwefelsaure, auf S. 795 auch fur Wasser aus- 
fiihrlich gegeben. Es scheint, daD diese Methocle 
sich in ziemlich weiten Kreisen, namentlich eben 
auch fur Wasseranalyse, eingefuhrt hat, so daB man 
haufig der Kiirze wegen obige Mischung als das 
,,Rcagens von L u n g e" bezeichnet, was mir selbst 
gar nicht bekannt war. Ich wurde nun soeben durch 
eine freundliche Mitteilung des Herrn Apotheker 
0. H a a s t r u p in Ahrensboeck darauf aufmerk- 
Sam gemacht, daB die erwahnte Methode in der 
neuesten Auflage von H a g e r s  Handbuch der 
pharmaz. Praxis (1905) 334 abgedruckt und daraus 

uch in den A h r e n s schen pharmazeutischen 
Lalender fur 1905, 245 ubergegangen ist, daB sie 
ber bei Befolgung der dort gegebenen Vorsehriften 
fters versagt, wenn man nicht dem zu priifenden 
Vasser etwas Schwefelsaure zusetzt. 

Diese Beobachtung ist ganz richtig, aber der 
pehler liegt nicht an m i r , sondern daran, daB in 
[en eben angefiihrten Quellen die Vorschrift zur 
'riifung von Schwefelsaure rnit derjenigen zur Pru- 
ung von W a s s e r verwechselt worden ist. Bei 
Ler ersteren, sowie auch bei der Verwendung der 
behufs der Haltbarkeit ebenfalls mit Schwefelsilure 
iergestellten Normallosung wird vorgeschrieben, 
h e  groBe Menge (5 g) Natriumacetat zuzusetzen. 
Xes geschieht, um die freie Schwefelsaure zu ent- 
ernen, deren groBer UberschuB die Reaktion ver- 
iindert. Wenn man aber W a s s e r priifen will, so 
nuB man das ,,Reagens" diesem direkt zusetzen, 
h e  Zusatz von Natriumacetat, was ja auch auf 
5 .  795 der ,,Untersuchungsmethoden" richtiger- 
weise gaPnicht erwahnt ist. Natiirlich mu13 auch bei 
ier Wasseranalyse die stark schwefelsaure N o r - 
n a 1 1 o s u n g diesen Zusatz von Natriumacetat 
:rhalten, nicht aber das zu prufmde Wasser selbst. 

Wenn man nun, in mil3verstiiindlicher Ausfiih- 
mng der Reaktion in der fur Priifung von S c h w e - 
' e 1 s u r e gegebenen Form, auch dem W a s s e r 
;anz groBe Menge von Natriumacetat zufiigt, so 
wird die durch das Reagens hinzukommende ge- 
inge Menge von freier Essigsaure durch das Na- 
criumacetat in ihrer Ionisation so stark zuriickge- 
Slingt, daB nur ganz wenig Wasserstoffionen zu- 
riickbleiben, nicht genug um die ,,Kuppelung" und 
Bildung des roten Azofarbstoffes herbeizufiihren. 
Dies anderte sich natiirlich, als Herr H a a s t r u p 
:twas Schwefelsaure zufugte, denen es wird nun 
30 vie1 Essigsaure frei, daB die Kuppelung erfolgen 
kann. 

Das einfachste ist natiirlich, die bei H a g e r 
usw. gegebene Anweisung zur Priifung des Wassers 
dadurch zu berichtigen, daB man der W o r k  ,,fiigt 
5 g kristall. reines Natriumacetat" da weglaBt, 
wo von dem zu priifenden W a s s e r (40 ccm auf 
1 ccm des Reagens) die Rede ist. Dann braucht man 
nicht nur keine Schwefelsaure hinzuzusetzen, son- 
dern s o 11 dies gar nicht tun. Dagegen bleibt der 
Zusatz von Natriumacetat fur die mit bekannten 
Mengen von (schwefelsaurer!) Normallosung zu be- 
schickenden K o n t r o 1 1 z y 1 i n d e'r bestehen. 

Ich mochte diejenigen, welche sich meines Re- 
agens auf salpetrige Saure bedienen wollen, er- 
suchen, diese Anweisung zu beachten; dann werden 
sich keine Schwierigkeiten dabei einstellen. 

Bus dein Dresdener Siiuglingsheim. 

Uber die Baudouinsche Reaktion im 
Milchfett des Menschen. 

Von Dr. med. E N G E L ,  
Assisienzarzt am Sauglingsheim zu Dresden 

(Prof. S c  h l  o Dmann). 
(Eingeg. 9.11'3. 1905.) 

Durch Reichsgesetz wurde im Jahre 1894 be- 
stimmt, da5 die Margarine einen Zusatz von 10% 
Sesamol erhalten musse, um eine leichte und sichere 
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Unterscheidung von der Naturbutter zu ermoglichen. 
Wahrend namlich die meisten Fette zu ihrer 
Identifizierung eines langwierigen chemischen Ver- 
fahrens bedurfen, ist das genannte 01 mit Hilfe 
einer Reagensglasprobe zu erkennen, die sich in 
wenigen Minuten anstellen lafit. Hiermit schian 
also fiir Butter und Margarine ein Unterscheidungs- 
merkmal von praktischem Wert gesichert. Fiir 
die Interessenten, Produzenten und Handler, er- 
wuchs jedoch mit dem Inkrafttreten des genannten 
Gesetzes die Sufgabe, nachzuforschen, ob das 
charakteristische Kennzeichen des Sesamoles, die 
B a u d o u i n sche Reaktion, nicht auch mit der 
Naturbutter gelegentlich zu erhalten sei. Fiele 
die Probe positiv aus, hatte also Naturbutter 
gelegentlich das besondere Erkennungsmerkmal der 
Margarine, wurde nicht nur das wertvollere Produkt 
diskreditiert, sondern der Produzent noch dazu der 
Gefahr ausgesetzt werden, wegen Nahrungsmittel- 
falschung zur Verantwortung gezogen zu werden. 

Der Verdacht, dal3 Naturbutter die B a u - 
d o u i n sche Reaktion geben konne, liegt deshalb 
gar nicht so fern, weil die gepreI3ten Riickstande 
der zur Olgewinnung benutzten Sesamkorner als 
,,Kuchen" bei der Viehfiitterung Verwendung 
finden. Andrerseits ist es ja hinlanglich bekannt, 
daB Stoffe der verschiedensten Art, namentlich 
fettige, aus der Nahrung in die Milch iibergehen 
konnen. 

Angesichts der weitgehenden Konsequenzen 
dieser Moglichkeit f i i r  die praktische Landwirt- 
schaft wurdc die experimentelle Untersuchung der 
Frage von verschiedenen Seiten mit aller Energie 
in Angriff genommen. 

Es wurden Sesamkuchen oder auch gar das 
reine 01 selbst an Kiihe verfiittert und dann mit dem 
Milchfett die B a u d o u i n sche Reaktionl) ange- 
stellt. Diese besteht darin, daB das zu prufende 
Fett mit einer 2%igen alkoholischen Losung von 
E'urfurol und mit Salzsaure vom spez. Gewicht 1,19 
gut durchgeschiittelt wird. Bei Gegenwart selbst 
von weniger als 1% Sesamol farbt sich der wasserige 
Teil der sich am Boden absetzt, lebhaft rot. 
L a 11 t~ e r w a 1 d2) hat nachgewiesen, daB in unge- 
farbter Butter sich noch ein Gehalt von 0,376 Sesam- 
0 1  nachweisen GBt. Das Ergebnis all dieser Unter- 
suchungen war durchaus nicht einheitlich. Die 
einen konnten einen positiven Ausfall der B a u - 
d o u i n scehn Reaktion beobachten, die anderen 
einen negativen. Manche Autoren hatten wechselnde 
Erfolge, ohne ein System in die schwankende Reihe 
bringen zu konnen. Gleichgiiltig war hierbei, ob 
Sesamkuchen oder gar reines 01 verfuttert wurde. 
J a  gerade bei den Autoren, die das letztere taten, 
z. B. q a m m  und M i n t r o p s )  und S o h n 4 )  

1) B en e d i k t - U 1 z e r , Analyse der Fette 
und Wachsarten. Berlin 1903. 

2) L a u t e r w a 1 d , Uber die Sesamoheaktion 
in gefarbter Butter. 

8 )  R a m m  und M i n t r o p ,  Die Wirkung 
von Sesamkuchen und Sesamoltranke auf die 
Milchsekretion und Butterqualitit sowie die Re- 
aktion des dabei gewonnenen Butterfettes. Milch- 
Ztg. Bd. 27. 

4) S o h n ,  Die Sesamolreaktion und die 
Sesambutter. Milch-Ztg. Bd. 27. 

Milch-Ztg. Bd. 31. 

rerhielt sich das Butterfett der Furfurolprobe 
Cegeniiber ganzlich refraktar. 

Ich hatte Gelegenheit, Experimente ganz ana- 
oger Natur, wie sie einst an Kuh und Ziege gemacht 
varen, am Menschen anzustellen, a1s ich ver- 
,uchte, den Obergang des Nahrungsfettes in die 
vfilch eingehendem zu studieren. Im Verfolg dieses 
3edankens muBte mir natiirlich daran gelegen sein, 
:in Fett zu verfiittern, das sich leicht in der Milch 
Kieder nachweisen lieI3. Hierzu wurden sonst 
odierteoleverwandt(Winternitz6), Bendixs) )  
ider solche Fette, deren Jodbindungsvermogen 
con dem des Milchfettes stark differiert. (C a s  - 
D a r i7), G o g i t i d s es) u. a.). Mir erschien als 
Versuchsobjekt das Sesamol besonders geeignet, weil 
ch hoffen durfte, den Ubergang in die Milch einmal 
lurch die B a u d o u i n sche Reaktion und ferner 
mch durch das verfinderte Jodbindungsvermogen 
ies Milchfettes9) verfolgen zu konnen. W i n t e r- 
n i t z und B e n d i x haben ebenfalls Sesamol aber 
jodiertes, verwendet. Sie haben jedoch die B a u- 
3 o u i n sche Reaktion nicht verfolgt, sondern nur 
das Auftreten von Jod in der Milch registriert. 

Die Versuche wurden von mir an drei Ammen 
vorgenommen, die im Hause standig unter &rzt- 
licher Aufsicht waren, ebenso wie die von ihnen 
versorgten Kinder. Sie erhielten zunachst nur 
einmal am Tage je 100 g Sesamol, das zu einem 
Salat oder zu Mayonnaise verarbeitet war. Die 
Milch wurde dann durch Abmeiken mit der 
Hand entnommen jeweils vor dem Stillen, und 
zwar 6 ma1 am Tage um 6, 9, 12, 3, 6, 10 Uhr. Die 
Sesammahlzeit fand zwischen 10 und 11 Uhr amVor- 
mittag statt. Die Milch wurde mit dther ausge- 
schiittelt, der Bther abgedampft und das Fett im 
Trockenschrank nachbehandelt. Die B a u d o u i n- 
sche Reaktion wurde nach Vorschrift mit 2%iger 
alkoholischer Furfurollosung und Salzsaure vom 
spez. Gewicht 1,19 angestellt. Hierbei ergab sich 
ubereinstimmend folgendes Resultat: 

Schon um 12 Uhr, also kaum 1-11/2 Stunden 
nach der Sesammahlzeit, war eine deutliche Rot- 
farbung des wassrigen Bodensatzes zu bemerken. 
In  gleicher Weise war sie auch um 3 Uhr noch vor- 
handen, bei der Amme G. auch noch um 6 Uhr. 
Alsdann trat ein Interval1 ein, das bei den Ammen 
M. und G. sich uber 2, bei der Amme Z. iiber 3 
Entnahmezeiten, also 6-10 St., erstreckte. In 
dieser Zeit war nur eine schmutzig-braune Ver- 
farbung des wgsserigen Anteils der Probe fest- 
zustellen. Nun aber trat wieder eine deutliche 
Rotung auf, die bei den Ammen M. und 7;. wahrend 

6) W i n t, e r n i t z , Findet ein unmittel- 
barer' Ubergang von Nahrungsfetten in die Milch 
statt? Deutsch. Med. Wochenschr. 1897. 

6) B e n d i x , Uber den Ubergang von Nah- 
rungsfettm in die Frauenmilch. Deutsch. med. 
Wochenschr. 1898. 

7 )  C a s p a r i ,  Ein Beitrag z. Frage n. d. 
Quelle des Milchfettes. Arch. f. Anat. u. Physiol. 
Suppl. 1899. - _  

8)  G o g i t i d  s e , Vom Ubergang des Nah- 
rungsfettes i. d. Milch. Z. f. Biolog. N. F. XXVII, 
4. Heft. D e r s e 1 b. Ibid. Bd. XXVIII. 3. Heft. 

9)  Das Jodbindungsvermogen des mcnschlichen 
Milchfettes, ausgedriickt durch die H ii b 1 sche 
Jodzahl, liegt um 42, das des Sesamoh urn 105. 
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zweier, bei der Amme G I .  nur bei einer Mahlzeit 
nachweisbar war. 

Die VerhaItnisse lassen sich am leichtesten an 
den folgenden Tabellen iibersehen: 

Tabelle I. 

Tabelle 11. 

Abgemolken um d 9 1 1 S B I O  63P5610 

Amme Z 

Tabelle 111. 

Abgemolken uin 69123610 6 9 f x 3 5 J O  

Amme G 

Je eine senkrechte Kolumne stellt eine Entnahmezeit dar. 
Durch den dicken schwararn Strich werden die Tage 

abgetrenn t. 
X = Sesamolmahlzeit, 5 = Anqtieg der Jodzahl, 

schraffiert = Baudouin pubit. 

Weiterhin erschien es mir von Interesse, das 
Verhalten des Milchfettes bei langer audauernder 
Sesamijlfiitterung zu beobachten. Zu diesem Zweck 
wurde der Amme G.  drei Tage nach der ersten 
Sesammahlzeit an sieben aufeinanderfolgenden 
Tagen in der gleichen Weise wie zuvor - d. h. zur 
selben Tageszeit und in iibereinstimmender Form 
und Menge - 01 verabreicht. Das Ergebnis 
ist in Tabelle IV veranschaulicht. 

bis zum SchluB des Versuches am Mittag des zehnten 
Tages zu verschwinden. 

Um den Ubergang des Sesamoles in die Milch 
zu verfolgen, wurde neben der Ausfiihrung der 
B a u d o u i n schen Reaktion auch noch das Ver- 
halten der Jodzahl gepriift. Ich will darauf hier 
nicht naher eingehen, sondern verweise auf die 
diesbeziiglichen Mitteilungen an anderer Stelleg). 
Erwahneu mochte ich nur, daB, wie das J in den 
Tabellen andeutet, die B a u d o u i n sche Reaktion 
ganz gesetzmail3ig immer schon um eine Stillzeit, 
also 3 4  Stunden, fruher positiv ausfiel, als sich 
der Ubergang des Sesrmoles in die Milch durch 
Ansteigen der Jodzahl dokumentierte. Ferner 
mochte ich noch kurz darauf hinweisen, daB das 
Jodbindungsvermogen des Milchfettes ebenso ge- 
setzmabig um 6 Uhr abends seinen Hohepunkt er- 
reichte. Ich komme auf beide Angaben noch spater 
zuriick. 

Ehe ich nun dazu gehe, aus den angefiihrten 
Tatsachen Schliisse zu ziehen, mu0 ich noch einige 
Einzelheiten iiber di: von mir geiibte Methodik 
anfiihren. Es wurde namlich behauptet, wie auch 
B e n e d i k t - U 1 z e r10), wenn auch unter Pro- 
test, erwahnen, daB rotliche Verfarbungen bei der 
Furfurolprobe durch Zersetzung dieses Stoffes allein 
auftreten, und dal3 auch andere Ole eine ganz 
iihnliche Reaktion geben konnen. Ganz ahnliohe 
Behauptungen, welche den Wert der Methode herab- 
setzen konnten, hat W e  i g m a n  rill) auch mit Be- 
zug auf die Butter aufgestellt. Die von ihm beo- 
bachtete sehr schwache Rotfarbung trat allerdings 
erst etwa Stunde nach der Mischung auf, eine 
Beobachtung, welche die Hinfglligkeit seiner Be- 
hauptungen beweist, da ja bei einer t,ypiscben 
B a u d o u i n schen Reaktion der Farbumschlag 
sofort beim Schiitteln stattfinden muB. 

Ich habe samtliche Reaktionen mit derselben 
Furfurollosung und Salzsaure ausgefiihrt. Erwarmt 

Tabelle IV. 

x= Sesamolmahlzeit, J = Anstieg der Jodzahl, schraffiert = Baudouiii posit. 

Man kann sehen, dal3 in den ersten 5 Tagen der 
Ausscheidungstypus sich von dem oben geschilderten 
nur unwesentlich entfernt. Die Reaktion ist jeweils 
schon in der ersten Milchprobe, die nach der Sesam- 
mahlzeit entnommen wurde, nachweisbar. Alsdann 
folgt einzeitraum, wo keineRotung bei der Furfurol- 
probe eintritt. Dieses Interval1 reicht teils bis zur 
erneuten Olmahlzeit, teils wird es durch positiven 
Ausfall der Reaktion in den spaten Abendstunden 
unterbrochen. Vom 6. Tage an andert sich das 
Bild ein wenig insofern, als hier die Reaktion bis 
zum Abend ununterbrochen andauert. Am 7 .  Tage 
geht es dann sogar ununterbrochen weiter auf den 
achten iiber, wo, ohne dal3 eine erneute Oldar- 
reichung stattgefunden hatte, das Fett bis zur 
6 Uhr-Mahlzeit unter der Einwirkung des Furfurols 
and der Salzsaure Rotfarbung gibt. Nun versagt 
allerdings die Reaktion. Am 9. Tage kehrt sie 
noch einmal um 9 Uhr wieder, um nun endgiiltig 

wurde das Fet t  nur so weit im Wasserbade, daB 
es eben geschmolzen war. D e r  F a r b e n u m s c h l a g  
t r a t  s o f o r t  be im S c h i i t t e l n  auf .  Die Inten- 
sitktder Tinktion schwankte von einem hellenKirsch- 
rot bis zu einem lebhaften Rosa. Die gefarte Fliissig- 
keit war vollkommen klar. Beim negativen Ansfall 
der Probe war der wasserige Teil schmutziggebllich 
bis braunlich gefarbt. Jene Falle, wo der Boden- 
satz gelbrotlich, oder zwar deutlich rosa, aber 
nicht ganz klar war, habe ich als negativ bezeichnet. 

10) E n g  e 1, Zur Sekretiowphysiologie des 
Milchfettes. Medizin. Klinik 1905. No. 24. E n g e  1, 
Nahrungsfett und Milchfett. Verhandl. d. G3- 
sellsch. f .  Kinderheilk. 1905. 

11) A. a. 0. 
12) W e  i g m a n  n ,  Versuche iiber die Frage, 

ob bei Sesamfutterung Stoffe in die Butter iiber- 
gehen, welche die B a u d o u i n sche Reaktion 
geben. Milch-Ztg. 21. 
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Kontrollbestimmungen wurden mit dem Milch- 
fett solcher Frauen angestellt, die kein Sesamol 
erhalten hatten. Hier blieb der wasserige Teil 
stets farblos oder matt gelblich. Zuweilen zeigte 
er allerdings rotlichen Schimmer, der aber in 
keinem Vergleich zu dem ,,lebhaften Rosa" meiner 
positivcn Reaktionen stand. 

Ich fasse nun meine Befunde zusammen. 
Sichergestellt ist, daB - wenigstens bei meiner Ver- 
suchsanorduung - das Milchfett der mit Sesamol ge- 
futterten Ammen stetsdie Baudouinsche Reaktion 
gibt und zwar immer schon kurze Zeit - 1-11/2 
Stunden - nach der Sesammahlzeit. Ferner bleibt 
immer gleich, da13 bei einmaliger Futterungnach einer 
langeren oder kiirzeren Periode der positiven 3 a u - 
d o u i n schen Reaktion eine solche der negativen 
folgt, worauf wieder Rotfarbung eintritt. 

Auch bei taglichem GenuB von Sesamol ist 
die Furfurolprobe nicht andauernd positiv. Gesetz- 
maBig positiv fallt sie jedoch in der ersten Still- 
periode nach der Olmahlzeit aus. Dieser Zustand 
halt dann langere oder kurzere Zeit an. Das nun 
folgende freie Interval1 wird nach einigen Tagen 
immer kleiner, um schlieBlich vom siebenten zum 
achten Tage ganz zu verschwinden. In der I., 2., 
3., 5.  Sesamperiode kann man auch bei der 
Amme G wieder sehen, daB, wie bei den 
erst geschilderten Einzelmahlzeiten, nach den 
negativen B a u d o u i n schen Milchproben wieder 
am Ende der Periode eine positive Baudou in -  
sche kommt. SchlieBlich mochte ich auch noch 
darauf hinweisen. daBdie erstepositive Baudouin-  
sche Periode jeweils beginnt, noch ehe sich das 
Erscheinen des Sesamoles in der Milch durch Er- 
hijhung der Jodzahl kundgibt und sich wenigstens 
in den ersten fiinf Tagen hSchstens bis 6 Uhr 
abends erstreckt, wie erinnerlich jenem Zeitpunkte, 
wo auch die Jodzahl ihren Hohepunkt erreicht hat. 

Das erste und wichtigste, was aus diesen Be- 
funden hervorgeht, ist, daB beim Menschen wenig- 
stens, diejenige Substanz des Sesamoles, welche die 
Baudouinsche Reaktiongibt,in dieMilch iibergeht. 
Ob bei den Pflanzenfressern und unter diesen beim 
Wiederkauer andere Verhaltnisse vorliegen, oder ob es 
eine andere Versuchsanordnung war, welche so vide 
der an der Kuh angestellten Versuche miBlingen, 
oder, um mich neutral auszudrucken, negativ aus- 
fallen lie& mochte ich an dieser Stelle nicht ent- 
scheiden. Zweierlei nur mochte ich zu bedenken 
geben. Zum ersten, ob wohl auch immer geniigende 
Mengen verfuttert worden sind. SchlieBlich ent- 
halten doch die Scsamkuchen nur noch relativ ge- 
ringe Olmengen (nach mcinen Untersuchungen bei 
Alkohol- Chloroformextraktion etwa 12% iither- 
losliche Substanz), so daB, wenn sie auch in groBen 
Massen gereicht werden, doch nur wenig 01 zuge- 
fiihrt wird. Hiergegen spriiche allerdings, daB 
auch bei Verabfolgung groBerer Mengen 01 an 
mehreren Tagen hintereinander - wie es z. B. 
R a m m  und M i n t r o p l z )  getan haben - kein 
positives Resultat erzielt wurde. Ferner kann es 
wohl vorkommen, da ja nach den gemachten Er- 
fahrungen hei der Frau nicht alle Milchproben gleich 
vie1 der rotfarbenden Substanz enthalten werden, 
daB man eine Milchmenge pruft, die gerade wenig 

13) A. a. 0. 

davon aufweist. Untersucht man aber gar ein 
Gemenge, wis es gewohnlich getan wurde, so kann 
leicht die Verdiinnung zu groB werden. Will man 
also sicher gehen, so muB man Milchproben in Ab- 
standen von wenigen Stundcn entnehmen und zwar 
etwa in den ersten 7-8 Stunden nach der Sesam- 
mahlzeit. Ich wies schon oben darauf hin, daB die 
erste positive B a u d o u i n sche Periode innerhalb 
eines Sesamtages nie die 6 Uhrprobe iiberschreitet; 
vorausgesetzt, da13 die Sesammahlzeit zwischen 
10 und 11 Uhr Stattfand. Canz sicher geht man 
- immer die Analogie mit dem Menschen voraus- 
gesetzt -, wenn man Milch 1-2 Stunden nach der 
Futterung entnimmt, zu einer Zeit, wo ich stets 
positive Resultate erzielt habe. 

Besonders interessant ist, daB zu eben dieser 
&it das Sesamol selbst noch nicht in die Milch 
iibergegangen zu sein scheint, da die Jodzahl des 
Milchfettes noch keine ErhGhung aufweist. Man 
muB also schliefien, da13 jene Substanz, welche 
die B a u d o u i n sche Reaktion gibt13), jenes 01 
schneller resorbiert oder ausgeschieden wird, wie 
die matrix in der es enthalten ist. 

Die Bedeutung des negativen Baudouinschen 
Intervalles, seines Verschwindens am Ende der 
siebentagigen Sesamperiode, die Redeutung ferner 
des Umstandes, daB die erste positive B a u d o u i n - 
sche Periode den Zeitpunkt der hochsten Jodzahl 
nicht uberschreitet, will ich hier nicht naher be- 
leuohten. Uber die noch nicht vollig abgeschlossenen 
Untersuchungen, in welche Beziehung man die 
soeben erwahnten Tatsachen zur Fettresorption brin- 
gen kann, berichte ich demnachst an anderer Stelle. 

Ich fasse noch einmal kurz zusammen: 
1. Nach der Verfiitterung von Sesamol gibt 

das Milchfett der Menschen stets die B a u d o u i n- 
sche Reaktion. 

2. Sie tritt schon 1-11/2 Stunden nach der 
Mahlzeit auf, ehe noch die Jodzahl ansteigt. 

3. Auf eine erste positive B a u d o  u i n sche 
Periode die bei einer einzigen oder nur an wenigen 
Tagen wiederholten Mahlzeit den Zeitpunkt der 
hochsten Jodzahl nicht uberschreitet, folgt eine 
negative B a u d o u i n sche und dann wieder eine 
positive Periode im Laufe desselben Tages. 

4. Bei langer fortgesetzter Sesamolfutterung 
verwischt sich diese Dreiteilung. 

5. Die Versuche der Landwirtschaft sind zu 
wiederholen, unter Beniitzung der von mir ge- 
wonnenen Resultate. 

Uber die Stabilitzt des Zelluloids.1) 
Entgegnung auf die Ausfuhrungen 

des Herrn Dr. A.Voigt-Schiinebeck, d. Z. 19, 237. 
Von Dr. K. VorcT-Erfurt. 

(Eingeg. d. 30.11. 1906.) 

Jedem aufmerksamen Leser meines Artikels 
in der Chem.-Ztg. 29, 188 (1905) wird es nicht ent- 
gangen sein, daB ich mich als friiher in der Zellu- 

14) S. B e n e d i k t - U l z e r ,  S. 644. 
1) Da nunmehr beide Parteien mehrfach zu 

dizsern Thrma day Wort erhalten haben, schlieBPn 
wir die Diskussion hieriiber bis zur Beibringung 
neuen experimentellen Materials. Die Redakttcn. 


